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|dea Culinary Business Mixer zrodzita sie z |0 lat obserwacji i rozmow z uczestnikami ponad 3000
spotkan firmowych przy gotowaniu w CookUp. Przez ten czas progi studia przekroczyto kilkadziesiat
tysiecy uczestnikow warsztatow z kilkuset firm. Jedne spotkania miaty charakter wewnetrzny (spotkania
pracownikow), inne zewnetrzny - organizowane dla klientow w celu zacieSnienia wigzi, wspotpracy,
blizszego poznania sig, ale tez czesto wprost rozpoczecia lub zapiecia na ostatni guzik wspolnych
przedsiewzie¢ biznesowych. Dlaczego jako formute spotkania wybrali gotowanie! tatwos¢ rozmow -
niezaleznie od codziennych rdl, stopnia znajomosci, hierarchii, przy gotowaniu wszyscy pracuja nad
realizacja wspdlnego celu na réownych zasadach. Dobre jedzenie - uniwersalna korzysc. Czesto temat
rozmow | zachwytow. A wiec trzy pojecia, ktdre uwazam za warte przeniesienia z gotowania na platforme
biznesowa: wspotpraca, wspolne cele, wzajemne korzysci. Zapraszam na spotkanie!

Jakub Mielniczuk

KONCEPCJA

Spotkanie do 24 oséb z 6 réznych firm. Po 4 osoby z kazde] firmy. Spotkanie rozpoczng warsztaty
kulinarne - wspdlne, wiasnoreczne przygotowanie 2 dan (plus przygotowany przez kucharza deser).
Wybdr firm na spotkania nie ma jednego klucza. To mix roznych elementow zamykajacych sie w
szerokorozumianym pojeciu pokrewienstwa biznesowego, uzupetmiania | dopetniania sie, zorientowaniu na
wspotprace | niezamkniety wachlarz wspdlnych przedsiewziec biznesowych.

VWybor uczestnikdw jest po stronie zaproszonych firm, ale stuzymy sugestia.
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PROGRAM

1 7.40-17.50: krétki wstep | przedstawienie firm
1 7.50-19.20: cze$¢ kulinarna - przygotowanie dan

19.20-20.20: degustacja/kolacja
20.20-21.50: dalsze rozmowy przy lampce wina

* Bruschetta z zielonym pesto, grillowanymi krewetkami
| cytryna

* Ravioli z bazyliowo-dyniowym pesto z winno- maslang
emulsja I prazonymi migdatami

* Fondant czekoladowy z cynamonem i malinami (deser
podany)

Spotkanie od strony kulinarne] poprowadza doswiadczeni
kucharze, prowadzacy wydarzenia dla firm w CookUp od 0.
lat.
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KORZYSCI

* Mozliwo$¢ nawigzania nowych Iub zaciesnienia
istniejacych relacji biznesowych 1 wykreowania

wspolnych przedsiewzied.

* Uczestnictwo 4 oséb z kazde) firmy, pozwalajace
na dobranie odpowiedniej reprezentadj.

e Alternatywa dla matych wewnetrznych spotkan
integracyjnych, bardzie] efektywna kosztowo od
spotkan na wytaczno$¢, stuzaca zacieSnianiu
relacji wewnetrznych/pracowniczych

- Nowe umiejetnosci pozabiznesowe -
prowadzacy na kazdym spotkaniu zaprezentuja
skillsy kulinarne, ktore z fatwoscig bedzie mozna
wykorzysta¢ w codziennym przygotowaniu nawet
matego posHku.

* WySmienite jedzenie przygotowane samodzielnie
pod okiem kucharzy - wieloletnich prowadzacych
CookUp I niepowtarzalna, autorska kolacja w
dyskretnym, estetycznym srodowisku.




Miejsce: Studio CookUp, ul. Hoza 51, Warszawa

Czas: | /.40-21.50
Koszt: | 900 zt netto (4 osoby)

Co jest w cenie! Udziat do 4 oséb w spotkaniu (opcja dodania za dodatkowa
optata 2 0sob w miare dostepnosci miejsc - koszt 450 zt netto/os.), krdtkie
przedstawienie firmy, udziat w warsztatach, kolacja z przygotowanych dan, wino,
napoje (kawa, herbata, woda)

KONTAKT

Jakub Mielniczuk
Jakub@mielniczuk.co

695 893 /13

ul. Hoza 51, 00-681 | Warszawa 5
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